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Hamburger Genusskiiche
KANTINE | CATERING

Unser Cateringservice fiir Sie

Dank unserer jahrzehntelangen Erfahrung kdnnen Sie die
komplette Organisation lhrer Feier in unsere Hande geben.
Von der Location und Ausstattung ihrer Feier (z.B. Stiihle,
Tische, Geschirr, Festzelte) bis hin zum individuell gestalteten
Buffet oder Meni - alles aus einer Hand.

Ob Brétchenplatte oder komplettes Event, auf den nachsten
Seiten haben Sie die Wahl. Stellen Sie Ihre individuellen
Gerichte zusammen.

10 bis 500 Gaste kdnnen von uns bewirtet werden.

In Hamburg und Umgebung sind wir fiir Sie da.
Unsere AuBendienstmitarbeiter finden gemeinsam mit
Ihnen eine auf Sie abgestimmte Losung, ob Kita,
Pflegeheim, Mittagstisch im Betrieb oder fiir lhre
private Party — sprechen Sie uns an.

Patrick Ebert, Kiichenmeister
mit Team



Kalte Vorspeisen

Antipasti Variationen
Karotten, Zucchini, Champignon und Paprika

Eingelegte Oliven
mit Aioli und Baguette

Tomate Mozzarella
Buffel Mozzarella mit Fleischtomaten
dazu frischer Basilikum und reifer Balsamicoessig

Vitello Tonnato
Gekochtes Kalbsfleisch dazu Cremige Sauce
aus Mayonnaise und Thunfisch mit Kapern abgerundet

3 Vorspeisen Variationen zur Wahl

Kalte Platten

Mit gemischtem Brotkorb und Butter / fir 15 Personen
Kasebrett

Aufschnittplatte

Raucherfischplatte

Antipastiplatte

Frische Salate

Frischer Marktsalat mit Dressing nach Wahl
Klassischer Kartoffel- oder Nudelsalat
Mediterraner Kartoffel- oder Nudelsalat
Gurkensalat oder Tomatensalat

Krautsalat

Orientalischer Cous-Cous-Salat

*Nettopreis: ohne MwSt.

Nettopreis*

4,20 €

390 €

4,20 €

6,90 €

60,00 €
50,00 €
65,00 €
35,00 €

3,50 €
2,25¢€
2,25 €
2,20 €
1,50 €
225¢€

Brutto® 7%

449 €

417 €

4,49 €

7,38 €

Brutto 19%

5,00 €

4,64 €

5,00 €

821¢€

Preis Individuell

64,20 €
53,50 €
69,55 €
3745 €

375¢€
241 €
241¢€
235¢€
1,61¢€
241 €

» L]
71,40 €
59,50 €

77,35 €
41,65 €

417 ¢€
2,68¢€
2,68¢€
262¢
1,79 €
2,68 €

*Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung.



Frische Suppen

Alle Suppen werden mit Baguette-Brot serviert / ca. 300 ml pro Portion

Rinderconsommé
Rinderkraftbriithe mit Gemuseeinlage

Tomaten-Cremesuppe
StBkartoffel-Cremesuppe
Karotten-Orangen-Cremesuppe

Hihnerbouillon
Klassisch-klare Suppe mit Fleisch- und Gemiseeinlage

Minestrone
Italienische Gemiisesuppe mit Basilikumpiree und
feinem Olivendl

Kokos Curry Suppe
Fruchtig mit Limone und Zitronengras abgerundet

Eintdpfe

Alle Eint6pfe werden mit Baguette-Brot serviert [ ca. 450 ml pro Portion
Kése-Lauch Eintopf

Erbseneintopf

Kartoffeleintopf

Linseneintopf

Gulaschsuppe

Chili Con Carne

Nettopreis*

4,20 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

4,00 €

4,10 €

590 €
5,60 €
5,60 €
5,60 €
6,00 €
580 €

Brutto® 7%

4,49 €

4,28 €
4,28 €
4,28 €
4,28 €

4,28 €

4,39 €

6,31 €
599 €
599 €
599 €
642 €
6,21 €

Brutto 19%

5,00 €

4,76 €
4,76 €
4,76 €
4,76 €

4,76 €

4,88 €

7,02 €
6,66 €
6,66 €
6,66 €
7,14 €
6,90 €



Mittaqg(tifch

von Moutag( pi¢ Freitags, 11 bif 14 Uhr
(z\ anderen Zeiten wit individvellew Aufpreif)

Vegetarisch

Kiirbis-Kichererbsen-Curry mit Basmatireis 6,10 € 653€ 726¢€
Gebackener Gemiisestrudel mit Samtsauce 6,00 € 642¢€ 7,14¢€
Bunte Mediterrane Gemisepfanne 6,00 € 642€ 7,14¢€

mit Drillingen und Sour Creme

Eier Omelettes mit viel GemUse nach Wahl 560€ 599€ 6,66¢€

Gefllgel

Putencurry 650€ 69 € 7,74¢€
mit Reis oder Kartoffeln

Putengeschnetzeltes 650 € 696¢€ 7,74¢
mit Reis oder Kartoffeln

Huhnerfrikasse 650€ 696 ¢ 774¢
mit Reis oder Kartoffeln

Barbarie Entenbrust 9,00 € 963¢€ 10,71 ¢
mit Kokossauce, Mango Chutney und Mandelkroketten

Puten- oder Hahnchen Schnitzel 660 € 706€ 785¢€

mit Kartoffel- oder Nudelsalat

Rind
Geschmorte Rinderroulade 10,90 € 11,66 € 1297 €
in Bratensauce dazu Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

Sous-vide gegarte Querrippe 10,50 € 11,24 € 12,50 €
mit Roter Zwiebelmarmelade und Knobibrot

Roastbeef mit Bratkartoffeln und Remoulade 1050 € 11,24 ¢ 12,50 €
Rindergulasch mit Spiralnudeln 690 ¢ 738¢ 821¢
Wiener Schnitzel vom Kalb 12,00 € 12,84 ¢ 14,28 ¢

mit Kartoffel- oder Nudelsalat



Schwein

Gepokelte Schweinshaxe 760 € 8,13 € 904¢€
mit Bratensauce dazu Sauerkraut und Kartoffelstampf
Mediterranes Nackensteak 730 € 781€ 869¢€

mit Tomatenbutter dazu Grillgemise und Rosmarinkartoffeln

Schweinefilet im Speckmantel in Pfefferrahmsauce 8,00 € 856 € 9,52 €
dazu Bohnen und Kartoffelgratin

Bauernfrihstiick mit Schinken und Gewdirzgurke 700 € 749¢ 833¢€

Schweineschnitzel 660 € 706¢ 785¢
mit Kartoffel- oder Nudelsalat

Fisch

Gebratenes Lachsfilet 11,60 € 1241 € 13,80 €
in Zitronensamtsauce dazu Pfannengemuse und Wildreis

Hamburger Pannfisch 9,00 € 963 € 1071 ¢€
in Senfsauce dazu Brokkoli und Bratkartoffeln

Eingelegter Matjes 800 € 856¢€ 952¢
mit Hausfrauensauce dazu Pellkartoffeln

Hamburger Labskaus 800€ 856€ 952¢

mit Rollmops und Gewiirzgurke

Pa Sta Alle Pasta Gerichte werden mit Parmesan serviert

Italienische Lasagne 680 € 728¢€ 809¢€
Spaghetti Bolognese 670 € 717 € 797 ¢€
Tortellini in Kése-Sahne-Sauce mit Blattspinat 660 € 706¢€ 785¢€
Penne in Waldpilz-Rahm-Sauce 700 € 749 € 833¢
Gnocchis mit gegrilltem Sommergemse 660 € 706 € 785¢

Tagliatelle mit Flusskrebsen und griinem Spargel 13,50 € 1445 € 16,07 €



BRATEN

Saftiger Braten
Ca. 200g pro Portion

Burgunderbraten 500€ 535€ 595¢€
Spanferkelriickenbraten 590€ 631€ 702¢
Honig Krustenbraten 590€ 631€ 702¢
Kasseler Nackenbraten 430 € 460€ 512¢
Kasseler Riickenbraten 430€ 460€ 512¢
Leberkase 430€ 460¢€ 512¢
Roastbeef 790 € 845¢ 940¢€
Sauerbraten 810€ 867¢€ 964¢
Tafelspitz 810 € 867€ 964¢€
Rinderbraten 810 € 867¢€ 964¢
Lammkeule 790 € 845¢€ 940¢€
Putenbrust 590€ 631€ 702¢

*Nettopreis: ohne MwSt.
8 *Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung.



Frischer Fisch
Ca. 200g pro Portion

Seelachs

Lachs

Schollenfilet

TK Riesen Garnelen 6/8
Kabeljau

Auf Kundenanfrage auch gerne andere Fische im Sortiment

Nettopreis®  Brutto® 7% Brutto 19%

770 € 824 € 916¢€
990 € 1059 € 11,78 €
980 € 1049 € 11,66 €
1590 € 17,01 € 1892 €
770 € 824 € 916¢




Hausgemachte Saucen

Ca. 100ml pro Portion

Kalbssauce 1,00€ 1,07€ 1,19¢€
Pfefferrahmsauce 1,10€ 1,18€¢ 131¢€
Bratensauce 090¢€ 09%¢€ 107¢€
Sauce Hollandaise 090€ 09%6¢€ 107¢€
Champignonrahmsauce 1,00€ 107€ 1,19¢
Fischsamtsauce (helle Fischgrundsauce) 1,00 107€ 1,19¢
Remouladensauce 060€ 064€ 071¢€
Preiselbeersauce 1,0€ 1,18¢€¢ 131¢
Bechamelsauce 090€ 09¢€ 107¢€
Herzhafte Beilagen Nettoprei”  Brtto 7. Brutto 19%
Ca. 200g pro Portion

Salzkartoffeln [ Kroketten / Pommes [ Pasta 210€ 225€ 250¢ »
Herzogin- oder Rosmarinkartoffeln [ Kartoffelpiree 2,20 € 235€ 262 €
Rostitaler 210€ 225€ 250¢
Bratkartoffeln 290€ 3,10€ 345¢€
Kartoffelgratin 260€ 278¢€ 3,09¢
Kartoffelknodel | Semmelknddel 270€ 289€ 321¢€
Basmatireis [ Wildreis [ Langkornreis 1,90€ 203€ 226¢€
Risotto 300€ 321€ 357¢
Spétzle | Gnocchi 230€ 245¢€ 274¢
Knoblauchbrot 210€ 225€ 250¢

*Nettopreis: ohne MwSt.
10 *Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung.



BEILAGEN

Frisches Gemdise
Ca. 200g pro Portion

Karamellisiertes Sauerkraut 1,90 € 203€ 226¢€
Champignongemise 220€ 235€ 262¢€
Speckbohnen 220€ 235€ 262¢
Apfelrotkohl 2,00€ 214€ 238¢€
Brokkoli 240 € 257€ 286¢€
Blumenkohl 220€ 235€ 262¢
Gemiisemix 260 € 278€ 309¢€
Blumenkohl, Brokkoli, M6hren und Erbsen

Mediterranes Pfannengemiise 260 € 278€ 3,09¢€
Zuckerschotengemuse 350€ 3,75€ 4,17¢€

Saisonales Gemdse, Preis auf Anfrage
Rosenkohl, Spargel, Griinkohl, Pilze, Kurbis etc.

Viele weitere Gemusevariationen auf Wunsch méglich

Wir widnfchen

ten Appetit!



DESSERT

Hausgemachte Desserts

Mindestbestellmenge 15 Portionen

Knusper Dessert 280 € 300¢€ 333¢€
Geschichteter Vanillequark mit Fruchtmark
und Crunchy Cerealien

Rote Griitze mit Vanillesauce 280 € 300€ 333¢
Waldfrucht oder Cappuccino Panna Cotta 280€ 300€ 333¢
Tiramisu 320€ 342¢€ 381¢€
Dunkles oder WeiBes Mousse au Chocolat 320 € 342¢€ 381¢
Fruchtquark 210€ 225¢€ 250¢
Fruchtjoghurt 210€ 225€ 250¢
Vanillequark mit Friichten der Saison 260 ¢ 278¢€ 309¢
Obstsalat mit Vanillesauce 300€ 321€ 357¢€
Mascarponecreme mit salzigem Karamell 290 € 3,10€ 345¢€
Créme Brilée 290 € 310€ 345¢
Kokosmilchreis mit Mango Topping 280€ 300€ 333¢

Auf Wunsch in kleinen Dessertgldsern

*Nettopreis: ohne MwSt.
12 *Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung.



KUCHEN

Kuchen und Geback
Mindestbestelimenge 10 Portionen
Schmelzender Schokoladenkuchen 320 € 342€ 381¢
Flissige Schokoladenfillung
Carrot Cake 220€ 235€ 262¢€
Brownie 260€ 278¢ 3,09¢
mit cremigem Karamell, und gerdsteten Pecan-NUssen
Schokoladen- oder Blaubeermuffin 1,60€ 1,71€ 19¢€
Berliner mit Vierfruchtfillung 1,50€ 161€ 1,79¢€
Franzbrotchen 1,30€ 139¢€ 155¢€
Donut, verschiedene Sorten 1,30€ 139¢€ 155¢€
Schoko Croissant 1,50€ 161€ 1,79¢
Spritzkuchen 120€ 1,28€ 143¢
Pflaumen-, Kirsch-, Apfelstreuselkuchen 190 € 203€ 226¢€
— Kasekuchen 220€ 235€ 262¢€
Russischer Zupfkuchen 220€ 235€ 262¢€
Butterkuchen 1,70 € 1,82¢€ 202¢
0 Cheesecake 280 € 300€ 333¢€




FINGERFOOD

Fleisch
Mindestbestellmenge 10 Stiick bei jedem Fingerfood

Hackballchen Tomaten SpieB 1,80€ 193€ 214¢€
Mini Strammer Max 220€ 235€ 262¢
Graubrot, Katenschinken und Wachtel Ei

Geraucherter Putenbrustwiirfel mit Curryhaube 1,60€ 1,71€ 190¢€
Dattel oder Pflaume im Speckmantel 160€ 1,71€ 190¢€
Puten Satay SpieB 1,90 € 203€ 226¢
Mini Hahnchen Schnitzel 1,50 161€ 179¢
Rosa gebratener Rinderfiletwiirfel 250 € 268¢€ 298¢
mit Himbeer Mascarpone

Mini Cheeseburger 240 € 257€ 286¢
Melonen Parmaschinken SpieB 215€ 230€ 256¢€
Hahnchen Kirbis SpieB oder Tandoori Chicken SpieB 1,90 € 2,03 € 2,26 €
Blumentopfbrot mit Speck 1,60€ 1,71€ 1,9 €
Blatterteigrollichen Serrano 1,50€ 161€ 1,79¢

Fisch

Garnelen Ananas SpieB3 220€ 235€ 262¢€
Mini Fischburger oder Garnelen Spie3 Mediterran 250 € 268€ 298¢
Crépes Réllchen mit Frischkdse und Lachs 225€ 241€ 268¢€
Geraucherter Lachswiirfel Spie mit Meerrettich 220€ 235€ 262¢
Garnele im Kartoffelmantel 1,50 € 161€ 179¢
Parmesan Cracker mit Rducherlachs 215€ 230€ 256¢€
Thunfisch Melonen SpieB 290 € 3,10€ 345¢€

*Nettopreis: ohne MwSt.
14 *Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung.



FINGERFOOD

Vegan und Vegetarisch

Halbes gefilltes Ei 1,30€ 139€ 155¢

Tortilla Réllchen mit Guacamole 1,70 € 182¢€ 202¢

Tomate-Mozzarella Spie 1,50€ 161€ 1,79¢€

Blumentopfbrot mit Pesto 160€ 1,71€ 190¢€

Zucchini Feta Ecke 1,60€ 1,71€ 190 €

Crostini mit Thymian Honig Ziegenkase 1,40€ 150€ 179¢

Crostini Buscetta 140€ 150€ 1,79¢

Spinat Ricotta Quiche 140€ 150€ 1,79¢

Mediterranes Blatterteigrélichen 1,40€ 150€ 1,79¢€

Tomaten Oliven Quiche 1,40 € 150€ 1,79¢

Mini Veggieburger 230 € 246 € 274¢€

Antipasti Spie 200 € 214 € 238¢
Dessert

'g Weintrauben Kase SpieB 140€ 150€ 1,79¢€

b 4 ObstspieB 1,80 € 193€ 214¢

ObstspieB mit Schokoladen Uberzug 200 € 214 € 238¢€

Cheesecake SpieB 1,60€ 1,71€ 1,90 €

» ‘ Pancake SpieB 1,80 € 193¢ 214¢

mit Nutella oder Erdbeer Marmelade



Wra pS Nettopreis®  Brutto® 7% Brutto 19%

Tomate-Mozzarella und Basilikum Pesto 325€ 348¢€ 387¢
Lachs und Honigsenf Sauce dazu Rauke 350€ 375€ 417¢
Hahnchenbrust mit Currysauce und Ananas 335€ 358¢€ 39¢
Roastbeef und Cesar Salat 350€ 3,75€ 417¢
Garnelen und Guacamole 390 € 4,17 € 464¢€
Rote Bete Creme und Sprossen 325 € 348¢€ 387¢

Panini oder Tramazini Sandwich

Tomate-Mozzarella und Basilikum Pesto 325€ 348¢ 387¢
Lachs und Honigsenfsauce dazu Rauke 350 375€ 417¢
Hahnchenbrust mit Currysauce und Ananas 335€ 358€ 399¢
Roastbeef und Cesar Salat 350€ 375€ 417¢
Garnelen und Guacamole 390 € 417 € 464¢
Rote Bete Creme und Sprossen 325€ 348¢ 387¢
Brezeln

mit Frischkdse oder Butter und Rauke belegt 1,30€ 139¢€ 155¢

*Nettopreis: ohne MwSt.
16 *Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung.



vy oel

MEETING PLATTEN

Meeting Brotchen Platten

20 halbe belegte Brotchen (je Sorte mind. 4 halbe Brotchen, Belag frei wahlbar)
Kornspitz, Kartoffelmehrkorn Brotchen, Laugenstangen, Meterbrotscheiben,
Roggensauerteig Brotchen, Bagels, Bauernbrot oder Mini Brétchen mdéglich

Nettopreis®  Brutto® 7% Brutto 19%

Preiskategorie 1 225€ 241€ 268¢€
Schnitzel, Frikadelle, Omelette, Roastbeef,

Serrano Schinken, Pastrami, Nordseekrabbensalat,

Lachs, Mailander Salami, Bavaria Blue, Ziegenkase

Preiskategorie 2 195€ 209€ 232¢
Frihstiicksschinken, Fleischsalat, Geflligelsalat,

Heringssalat, Brie, Kochschinken, Putenbrust,

Mett, Tomate-Mozzarella, Vegetarische Cremes

Preiskategorie 3 1,75€ 187€ 208¢
gekochtes Ei, Gouda, Salami, Emmentaler,
Edamer, Frischkase, Bierschinken, Lyoner

Wir beriicksichtigen gern Ihre Wunschbeldge
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CATERING BEISPIEL

Garten Party Spanferkel

Spanferkelrticken fiir ca. 10 Personen
mit Kruste, Sauerkraut, Rundsttick, Cole Slaw und Senf

15 Kg Spanferkel fir ca. 15 Personen
mit Sauerkraut , Rundsttick, Cole Slaw und Senf

25 Kg Spanferkel flir ca. 30 Personen
mit Sauerkraut, Rundstick, Cole Slaw und Senf

35 Kg Spanferkel fiir ca. 45 Personen
mit Sauerkraut, Rundstick, Cole Slaw und Senf

40 Kg Spanferkel fiir ca. 50 Personen
mit Sauerkraut, Rundstick, Cole Slaw und Senf

Das Spanferkel ist auch in anderen GréBen

und mit anderen oder ohne Beilagen erhéltlich.

Auf Anfrage auch Lamm und Wild im Angebot.

Sie kdnnen auch in Eigenregie mit kurzer Einweisung
Ihr ganz eigenes Spanferkel zubereiten.

3

*Nettopreis: ohne MwSt.

Nettopreis®  Brutto* 7% Brutto 19%

95,00 € 101,65€ 113,05 €

199,00 € 212,93 € 236,81 €

375,00 € 401,25€ 446,25 €

495,00 € 529,65 € 589,05 €

525,00 € 561,75€ 624,75 €

*Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung.
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CATERING BEISPIEL

Hochzeitsfeier

Getranke Pauschale
Fassbier, Sekt, Softgetranke, Kaffeespezialitaten,
Séfte und Wasser

Rinderconsommé
Rinderkraftbrithe mit Gemuseeinlage

Kaseplatte, Aufschnittplatte, Raucherfischplatte
mit Baguette und Butter

Vorspeisen Variation
Vitello Tonnato, Antipasti und Tomate-Mozzarella

Burgunderbraten in Burgundersauce
mit Gemusemix und Salzkartoffeln

Gebratenes Seelachsfilet
Fischsamtsauce mit Gemusemix und Kartoffelgratin

Dessert Variation
Mascarponecreme mit salzigem Karamell, Rote Griitze mit Vanillesauce
und Mousse au Chocolat

Inkl. Geschirr, Glaser und Servicekrafte in Ihrer gewiinschten Location.

Nettopreis* Brutto 19%

Ab 50 Personen 66,50 € 79,14 €

Wir kénnen ihnen beim gesamten Event Management behilflich sein:

DJ's, Verleih, Personal, Festzelte, Deko, Druck, Partyrdume, Locations,
Cocktailmixer, Getranke, Shows, Live Bands, Feuerschalen, Licht, Musikanlagen etc.
Dank unserer langjahrigen Berufserfahrung und unseren Kooperationspartnern.

S



20

CATERING BEISPIEL

Geburtstagsfeier

VORSPEISE
StBkartoffel Cremesuppe
Réucherfischplatte mit Baguette und Butter

HAUPTGERICHT
Honig Krustenbraten in Bratensauce mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

DESSERT
Dunkles Mousse au Chocolat

Nettopreis®  Brutto® 7% Brutto 19%

Ab 15 Portionen, pro Person 22,43 € 24,00 € 26,69 €

Show Cooking -

VORSPEISE o

L

Kokos Curry Suppe O !
HAUPTGERICHT .
Rinderhiftstreifen, Hahnchenbrust, Garnelen und frischer Lachs

mit Asia Gemise, Karotten, Sojabohnen, Zuckererbsenschoten, w :
Bambussprossen, Wasserkastanien, Paprika, Mu-Err Pilze und %

Sojasprossen, Sweet Chili Sauce, Curry Sauce und Soja Sauce b | 1*
Basmatireis und Asia Nudeln

DESSERT K
Frischer Obstsalat mit Vanillesauce

Nettopreis* Brutto 19%

Ab 30 Personen, pro Person 33,50€ 39,87¢€

*Nettopreis: ohne MwSt.
*Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung



Brunch/ Frihstick

Bunte Auswahl an Brotchen und Croissants

Konfitiiren, Nutella, Butter, Kdseauswahl, Wurstauswahl,

Fischauswahl, Riihrei, Speck, kleine Wiirstchen und Frikadellen,

Pfannkuchen, Nudelauflauf, Joghurt und Musli

frisches Saisonales Obst

Ab 15 Portionen, pro Person

Firmen Jubilaum Fingerfood
Putenbrustwirfel mit Curryhaube

Pflaume im Speckmantel

Puten Satay SpieB

Mini Cheeseburger

Garnelen Ananas SpieB3

Gerducherter Lachswirfel SpieB mit Meerrettich
Crépes Rollchen mit Frischkése und gebeiztem Lachs
Tomate-Mozzarella SpieB

Tortilla Réllchen mit Guacamole

Pancake SpieB mit Nutella

Ab 15 Portionen, pro Person

Nettopreis®  Brutto* 7% Brutto 19%

1450 € 1552 € 17,26 €

Nettopreis®  Brutto* 7% Brutto 19%

1915 € 2049¢€ 22,79¢

21



EQUIPMENT VERLEIH

Nettopreis® Brutto 19%

Teller flach | tief 050€ 0,60¢€
Mittelteller / Dessertschalen 040€ 048¢
Messer, Gabel, Loffel, Desserts Besteck 040€ 048¢
Biertulpen 050€ 0,60¢€
Sektglaser, Rot-, WeiBweingldser 060€ 0,71¢€
Wasserglaser 040€ 048¢
Wasserkrug 1L 050€¢ 060¢
Zapfanlage 20, 30 oder 50 Liter Fassbier nach Gusto Preis auf Anfrage
Kaffeemaschine 2 Liter + 2 Thermoskannen 35,00 € 41,65 €
Anlegerbesteck: GroBe Loffel, Kellen, Schaumloffel 1,00€ 1,19¢
Einweg Tischwésche von Duni, vom Meter, Farbe nach Wah! 260€ 3,09¢€
Sonnenschirm rund 2,50m Durchmesser 30,00€ 35,70¢€
Sonnenschirm rund 3,50m Durchmesser 50,00 € 59,50 €
Chefing Dish 1/1 + Einsatz und Brennpaste 14,00 € 16,66 €
Heizstrahler mit Gas, Pyramidenform 79,00 € 94,01 €
Feuerschale mit Holz, 100cm Durchmesser 30,00 € 35,70 ¢€
Stehtisch mit Husse in Creme 17,00 € 20,23 €
Bankettstuhl mit Polster Schwarz 600€ 7,14¢€
Stuhl Husse Stretch 200€ 2,38¢€
Stoff Serviette WeiB 50 x 50 cm 1,00€ 1,19¢€
Tischdecken in diversen GroBen Preis auf Anfrage
Spanferkelgrill mit Gas 120,00 € 142,80 €
Induktionsplatte mit Wok 30,00 € 35,70 €
Schokobrunnen 15,00 € 17,85 €
Melaminplatten 1/1 GN 700 € 833¢€
Bierzeltgarnitur, 70er Tisch mit 2 Banken inkl. Polster 15,00 € 17,85 €
Servicekraft oder Koch, 1 Stunde 25,00 € 29,75 €
Kiichenchef, 1 Stunde 35,00 € 41,65 €
Reinigungskraft oder Logistiker 21,00 € 24,99 €
Partyzelt 5 x 8m, 40m2 inkl. Auf und Abbau 380,00 € 452,20 €
Pavillon Faltbar 3 x 3m, 9m2 inkl. Auf und Abbau 65,00 € 7735¢

Weitere Zelte und Equipment auf Anfrage

*Nettopreis: ohne MwSt.
22 *Bruttopreis: 7% MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Speisen in Verbindung mit Equipment und Dienstleistung.



Bef wug kounen Sie

pegtellen!

Hamburger Genusskiiche
KANTINE | CATERING

® Mindestbestellmenge 15 Portionen.

® Lieferung 15 € im Umkreis von 10 km (sonst individueller Aufpreis).

® Abholung 15 € im Umkreis von 10 km (sonst individueller Aufpreis).

® Ab 200 € Bestellwert Lieferung und Abholung frei Haus.

® Ab 50 Personen gibt es einen Mengenrabatt von 5%, ausgenommen
sind Sonderangebote.

® Der Kaufpreis ist vorab zu liberweisen oder bei Lieferung des Caterings in
bar fallig.

® Transportgerate und Leihgeschirr sind Eigentum der Hamburger Genusskiiche.
Sie sind pfleglich zu behandeln und von der bewirteten Person in sauberem
Zustand zuriickzugeben. Fehlmengen, Bruch und Beschdadigungen gehen zu
Lasten des Kaufers, der die Kosten des Neuwertes zu tragen hat.

® Terminvereinbarung mindestens 5 Werktage im Voraus.

® Absage des Caterings 4 Werktage im voraus kostenfrei,
bei drei Tagen 30%, bei zwei Tagen 60%), bei einem Tag 100%.

® Bei Vertragsbruch gibt es keine Gewahrleistung auf einen Ersatztermin.

® Die abgesprochenen Lieferzeiten sind Circa-Lieferzeiten und
kdnnen variieren.

DEKLARATIONSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE

1. Mit Farbstoff 7. Mit Phosphat

2. Mit Konservierungsstoff 8. Mit MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen)
3. Mit Antioxidationsmittel 9. Koffeinhaltig

4. Mit Geschmacksverstarker 10. Chininhaltig

5. Geschwefelt 11. Mit StiBungsmittel

6. Geschwarzt 12. Gewachst

DEKLARATIONSPFLICHTIGE ALLERGENE

GL  Glutenhaltiges Getreide S Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

KT  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse Se  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Ei Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse SWD Schwefeldioxid und Sulphite

Fi Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse L Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Ernii Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse WT  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mi  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse Alle unsere Gerichte Kénnen allergene Stoffe enthalten.
N Schalenfriichte Sofern Sie mehr Informationen benétigen, setzen Sie

SL  Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse sich bitte mit dem Kiichenchef in Verbindung.



Hamburger Genusskiiche
KANTINE | CATERING

Ahrensburg

E

Pinneberg

Kontakt

Hamburger Senioren- und Behinderten Hilfsdienst e.V.
Hamburger Genusskiiche - CATERING

Scharbeutzer StraBBe 57

22147 Hamburg

Ansprechpartner:

Herr Patrick Ebert

Telefon 040 /25 30 52 208
Fax 040/ 253052 219
E-Mail  hgk@hsb-ev.de
Internet www.hsb-ev.de

HGK 04/2020
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